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PUENTE DE RUS BLANCO MACABEO

D.O.P.: La Mancha
TIPO: Blanco
VARIEDAD: Macabeo 100 %
GRADO: 12,5 % Vol.

NOTA DE CATA:
Presenta un color amarillo verdoso brillante

con ribete acerado, se aprecia algún resto de
carbónico de la propia fermentación, símbolo de
juventud.

Un vino con gran intensidad aromática
debido a la excelente expresión que alcanzó esta
variedad a la hora de su recolección, aparecen notas
golosas de fruta madura, melocotón y manzana
golden, acompañadas de flores blancas y un ligero
recuerdo a miel.

En boca el vino muestra cierto volumen,
acompañado de una sensación ligeramente untuosa,
se desliza con facilidad inundando la boca de frescura
y suavidad. Acidez equilibrada. Buena longitud y
persistencia del vino por vía retronasal apareciendo
aromas potentes de miel y flores blancas.
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